NordCap®/

MORETTI ELEKTRO-PIZZAOFEN

IDECK PD 60.60

2 Backkammern, fUr 4 und 4 Pizzen @ 30 cm

Artikel-Nr.: 493060060200-|

MORETTI
FORNI

. _FORNI _ byNordCap“/
The SmartBaking Company® _

Beschreibung

| EM-AKTION 2024 .
NEUER JUBELPREIS o

MORETTI Elektro-Pizzaofen Serie iDeck 60.60

mit zwei Backkammern fur 4 + 4 Pizzen mit @ 30 cm

hell ausgeleuchtete Backkammer mit Schamottsteinboden

direkt unterhalb des Bodens verstarkte Heizelemente

verstarkte Energiesparisolierung, nach auRen zusatzlich hitzeisoliert
maximale Arbeitstemperatur bis zu 380°C, Ober- und Unterhitze
prozentual Uber Thermostat regelbar, mechanische Steuerung, Start /
Stopp, Licht, Thermometer

temperaturgestiitzte Reinigung mit bis zu 450°C

stol3geschutzt eingebaute Innenbeleuchtung

Edelstahl-Ofenklappe mit Edelstahlgriff und stabilem, federgestitzem
Turoffnungssystem

AuBengehduse aus Edelstahl mit modernen Design-Elementen

empfohlener Anschlusswert 400 V

Hinweis:

Lieferung ohne Untergestell.

Informationen
Artikelnummer: 493060060200-I

Aufstellungsart: Standgerat

Verkleidung auBen: Edelstahl

Verkleidung innen: Stahlblech, Backkammer mit sandgestrahltem

Schamottsteinboden

Aufnahme (wahlweise): 4 + 4 x Pizza, @ in cm: 30

1+ 1 xPizza, @ in cm: 45
1 + 1 x Pizzablech, 600 x 400 mm

‘ Bruttogewicht: 125 kg
il = Nettogewicht: 111 kg


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/moretti-forni/

Temperaturbereich: 50 bis 380 °C
far Reinigung bis zu 450 °C

Abmessungen (mm)
Breite aul3en: 850

Tiefe auBen: 991

Hohe aulien: 660

Breite innen: 614

Tiefe innen: 660

Héhe innen: 140 | 140

Tiefe bei ge6ffn. Klappe: 1109
Breite Verpackung: 1060
Tiefe Verpackung: 920

Hohe Verpackung: 840

Technik
Energieart: Elektro

Anschlusswert Elektro: 8,40 kW | 400V | 3N | 50 Hz

Steuerung: mechanische Steuerung



