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SPEZIALIST IN DER NAHRUNGSMITTELVORBEREITUNG

BLIXER®
Blixer® 2 ® Blixer® 3 ® Blixer® 4 o Blixer® 4 V.V.
Blixer® 5 Plus ® Blixer® 5 V.V. ® Blixer® 6 o Blixer® 6 V.V.
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/' Blixer® 5 Plus * Blixer® 5 V.V. e Blixer® 6
Blixer® 6 V.V.

In der Kutterschiissel be-
findlicher  Abstreifer,

' bestehend aus zwei
Teilen leicht abzuneh-
men und einfach zu

reinigen.

Deckel konzipiert fir das Hin-
zufiigen von Flissigkeiten oder

Zutaten wdhrend der Verar-

beitung.

Gezahntes Messer

beim Blixer® 5 Plus
und Blixer® 5 V.V.
im Lieferumfang
enthalten

Automatische Verriegelung der
Schijssel.

Sehr einfache Entriegelung der
Schissel durch in dem Hand-
griff integrierten Hebel.

Vollstéindig ~ ausein-
andernehmbares
gezahntes  Messer
ganz aus Edelstahl
for Blixer® 6 und
Blixer®6 V.V.

Motorabdeckung aus Metall |
for besonders hohe Belastbar-
keit

| 4 Blixer® 5 Plus und Blixer® mit 2
" Drehzahlen (1500 und 3000 U/min).

Blixer® 5 V.V. und
Blixer®6 V.V. mit stufenloser

Drehzahlregelung von 300 bis
3500 U/min.

/' Blixer® 2 o Blixer® 3 ® Blixer® 4 ¢ Blixer® 4 V.V.

In der Kutterschissel
befindlicher Abstreifer,
bestehend aus zwei
Teilen, leicht abzu-
nehmen und einfach
zu reinigen.

Edelstahlschisseln mit
Handgriff:

2,9-Liter bei Blixer® 2
3,7-Liter bei Blixer® 3
4,5-Liter bei Blixer® 4 und
Blixer® 4 V.V.

Gezahntes Messer mit
zum Reinigen abne-

hmbarer Kappe ist
im  Lieferumfang
enthalten

Motorabdeckung aus Metall fir

besonders hohe Belastbarkeit
s Py bei Blixer® 4 und Blixer® 4 V.V.
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§ Blixer® 4 V.V. mit stufenloser Blixer® 2 und Blixer® 3 mit einer
h \L{\ Drehzahlregelung von 300 Drehzahl von 3000 U/min
L Ay . . . .
J‘l;“f&*‘h: bis 3500 U/min fir I?esonders Blixer® 4 mit zwei Drehzahlen
: g'roBe ,'A'\nwendungswelfolt und (1500 und 3000 U/min).
eine gréfere Anzahl von
Verarbeitungsméglichkeiten




ﬁ Produkivorziige:

Zwei Eigenschaften in einem Gerdt !

* Die Blixer® vereinen die Eigenschaften zweier bekannter
Gerdte in einem - die eines Kutters und die eines Emulgator-
Mixer-Gerdtes. Die Blixer® ermdglichen das Mixen aller Art
von rohen und gekochten Lebensmitteln zu flissigen, halb-
flissigen oder breiigen Endprodukten.

Effizient :

® Dank linem grofien Fassungsvermdgen fir Flissigkeiten und
ihrem Deckel mit Abstreifer und Dichtungsring erméglichen
diese Gerdte die Zubereitung von gemixten Speisen aller Art
und sogar von Sondennahrung.

Zuverldssig :

* Eine Deckelsicherung und eine Motorbremse verhindern den
Zugang zum Messer wihrend des Betriebs und gewdihrleisten
eine absolut sichere Handhabung der Gercite.

Perfekte Hygiene :

® Um auch den strengsten Hygienenormen zu entsprechen,
sind alle mit Lebensmittel in Kontakt kommenden Teile leicht

abzunehmen und zu reinigen.

~ BLIXER®: Eine einzigartige Idee

”I Anzahl der Gedecke :

10-100

ﬁl Anwender :

Kliniken, Altersheime,

Kindertagesstcitten, Restaurants

Q Resumee:

Sie haben dlle Trimpfe in der Hand, um
sich selbst zu Gberzeugen : Sie sind schnell,
leistungsféhig, einfach und robust, liefern eine
einwandfreie Qualitét des Endprodukts und
bewahren den urspriinglichen Geschmack.

> ZUBEREITUNGSMOGLICHKEITEN

® Mousse : Gemise, Fisch...
* Gemisepirees
e Obstbreie.

Halbflissige ernéhrung

EINSATZ IM KRANKENHAUSBEREICH GASTRONOMIE
Erndhrung mit Loffel ® Buttermischungen : Schnecken-, Lachs-,
o Gehacktes : Fleisch, Fisch... Krduterbutter... f/.

* Griine Sof3e, Mayonnaise,
Remoulade, Sahnesof3e,
Tomatensof3e, Petersiliensof3e...

* Zerkleinern fr Fischsuppen : Langusten,
Hummer, Krustentiere...

Es geniigt, die fir die Ernéhrung mit
Loffel vorbereiteten Mahlzeiten zu
verdinnen :

EINSATZ IN PHARMAZEUTISCHEN
UND CHEMISCHEN LABORATORIEN

® Suppen / Cremesuppen

* Hackfleisch + So3e

® Pijree + Flussigkeit (Brihe, Milch...)
e Obstbreie + Sirup oder Wasser.

/

Flissige Erndhrung

(Erndhrung Gber eine Sonde)

* Dickflissige Suppen und alle
Gerichte, die verflissigt werden

e Zerkleinern : Pflanzen, Kérner, Kristallpulver,
Tabletten...

* Mischungen : Homogenisieren von Feststoffen,
Herstellung von Heilsalbe, Cremes, Pasten...

kénnen.

'

r‘;& Schissel- und Deckelabstreifer

Das hohe Mittelteil der Schiissel
ist besonders praktisch fir die

Dichtheit

/(5 DIE BESONDERHEITEN DES BLIXER®

Messerklingen mit Mikrozahnung

&

,.E#; Drehzahl von 3000 U/min fir feinstes

]
Verarbeitung von Flissigkeiten ‘N;EF;} Pirieren
in grof3en Mengen ey
keldich i bsol At \ Modelle mit stufenloser Drehzahl-
Deckeldichtung  fr  cbsolute " regelung (300 - 3500 U/min) fiir eine

grofBere Anwendungsvielfalt




Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Gerdte zu éindern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit getindert werden.
© Alle Rechte fiir alle Lénder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.
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<) INDUKTIONSMOTOR

e Leistungsfahiger Asynchronmotor fiir intensiven Gebrauch, Guf3erst zuverlassig und

langlebig.

* Motor mit Kugellagerung fiir geréuscharmen und erschiitterungsfreien Betrieb.

® Der Motor ist direkt mit dem Aufsatz verbunden:

- Hohere Leistung
- Kein kompliziertes Antriebssystem.

» Wartungsfrei: Keine Verschleif3teile (keine Kohlebirsten).

o Antriebswelle aus Edelstahl.

@ Eigenschaften Gewicht (kg)
Whenl | e | SIS | Motorblock | BTN | AT | Neno Bruo
Blixer® 2 3000 700 5%)332\/{118 Polycarbonat 2,91 2,21 9,8 kg 11 kg
Blixer® 3 3000 750 5%)3}32\/118 Polycarbonat 3,71 21 14 kg 16 kg
Blixer® 4-3000 3000 900 5%)332\/{118 aus Metall 3,71 31 15 kg 17 kg
Blixer® 4 1500 und 1 000 20V | aus Metall 451 31 15kg 17 kg
Blixer 4 V.V. | 300 - 3500 1100 20V | aus Meall 45| 31 15kg 17 kg
Blixer® 5 Plus | 1 200 Un 1300 S0V 1 aus Metall 551 3,51 24 kg 26 kg
5 230 V/1
Blixer® 5 V.V. 300 - 3500 1400 50Hz 125 aus Metall 551 351 24 kg 26 kg
Blixer® 6 1500 und 1300 00V | aus Meall 71 451 26 kg 28 kg
Q 230 V/1
Blixer® 6 V.V. 300 - 3500 1500 50 Hz 13 aus Metall 7| 4,51 26 kg 28 kg
Afmetingen (in mm)
A B C D
Blixer® 2 389 281 210 165
Blixer® 3 420 330 210 190
Blixer® 4 480 304 226 255
Blixer® 4-3000
Blixer® 4 V.V. 480 304 226 255
Blixer® 5 Plus 500 340 270 265
Blixer® 5 V.V. 500 340 270 265
Blixer® 6
Blixer® 6 V.V. 535 370 270 265
* Weitere Netzspannungen sind auf Anfrage Lieferbar.
. NORMEN:
Vertrieb
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HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.c.

Geschdftsleitung, Frankreich, International und Marketing :

Tel.: + 33143988833 -Fax:+33 143743626
email : international@robot-coupe.com
Verbindungsbiiro Deutschland :

Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken
email: verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

Die Gerdate entsprechen:

* Folgenden EU-Richtlinienundderentsprechen-
den deutschen Gesetzgebung: 2006/42/
EG, 2006/95/EWG,  2004/108/EG,
89/109/EWG, 2002/72/EG.

® Folgenden harmonisierten Europdischen
Normen und den auf dem Gebiet der
Gesundheit und  Sicherheit geltenden
Rechtsvorschriften: EN 1SO 12100 1 und
2 - 2003), EN 60204 - 1, 2006, EN
12852, IP 55, IP 34.




