Kuchen und Tortenvitrine Cube

Umluft Panoramavitrine mit LED Beleuchtung

Artikel-Nr.: 9160270

Technische Daten:

Abmessungen auBen:
Breite
Tiefe
Héhe

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Innenbeleuchtung
Aussenmaterial
Innenmaterial
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehor

Typ

Gerateart
GerateanschluBart
Einsatzbereich bis

und

Bruttoinhalt

Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Aggregat

Kaltemittel / GWP
Energieverbrauch in 24 Std
Energieverbrauch im Jahr
Gerauschpegel

Produktvorteile:

o Fur die Prasentation von Kuchen
o 5 seitig isolierverglast

Umluft Panoramavitrine mit LED Beleuchtung

915 mm
675 mm
1269 mm

Standgerat

Glasschiebetir

+2 °C

+8 °C

2

JaLED

Glas, Kunststoff, Edelstahl

Glas, Edelstahl

0,475 kW

230 Volt

172 kg

2 Glasetagen mit LED Beleuchtung
Cube

Kuhlvitrine

Steckerfertig

30 °C Umgebungstemperatur

55 % Raumfeuchte

2701

Umluft

Ja

Automatisch

Luftgekdhlt

R 134a (Tetrafluorethan)/1430

8 kWh

2920 kWh

60 dB Wir weisen darauf hin, daf3 die
von uns vertriebenen Gerate auf
moglichst hohe Effizienz ausgelegt sind
und das die damit verbundene
technische Ausstattung eine héhere
Geréuschentwicklung als bei
haushaltstblichen Geraten bedingt.


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9160270-kuchenvitrine-cube-kbs-gastrotechnik.png

o Verglasung aus energiesparendem Isolierglas

o 1 Glasablage BxT 800x371mm

o 1 Glasablage BxT 800x311mm

o Glasablagen mit Edelstahl Auflagewinkel, héhenverstellbar
o Glasablagen mit horizontalen LED-Linien beleuchtet

o Auslageboden aus Milchglas mit 2 LED-Linien hinterleuchtet
o Bedienerseitig 2 Schiebetiiren

o Separat schaltbare Beleuchtung

o Digitale Temperaturanzeige

o Elektronische Temperaturregelung

o 4 Rollen, 2 mit Feststelloremse

Fur Druckfehler keine Haftung.

KBS Gastrotechnik GmbH | Johannes-Kepler-Str. 14 | 55129 Mainz | Tel.: +49 6131 958901 | www.kbs-gastrotechnik.de



	Kuchen und Tortenvitrine Cube
	Technische Daten:


