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Artikelnummer
60.76.316
Beschreibung
Das Sous-vide- und Pasteurisierungs-Kit erlaubt das Garen mit Vakuumbeutel mit exakter
Überwachung der Kerntemperatur.
Mithilfe der extrem dünnen Spitze ermöglicht das Sous-vide- und Pasteurisierungs-Kit eine
Verwendung ohne das Vakuum der Sous-vide-Beutel zu zerstören. Das optimale Zubehör
für zusätzliche Möglichkeiten der Speisenproduktion und Konservierung.

Bestimmungsgemäßer Gebrauch
Dieses Produkt darf nur gewerblich genutzt werden, zum Beispiel in Restaurantküchen und
Groß- und Gewerbeküchen von Krankenhäusern, Schulen oder Metzgereien. Jeder andere
Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgemäß und gefährlich. Die RATIONAL AG übernimmt
keine Haung aus Folgen nicht bestimmungsgemäßem Gebrauchs.

Merkmale
• USB-Anschlussbox mit Sous-Vide-Kerntemperaturfühler und USB-Kabel mit

wasserdichtem Spezialstecker

• Automatische Steuerung über fünf intelligente Pasteurisierungs- und vier Sous-vide-
Garpfade im iCombi Pro über die USB-Schnittstelle

• Nutzbar im manuellen Betrieb in allen RATIONAL Combi-Dämpfern ab 05/2020

• Nutzbar in allen Gerätegrößen, ausgenommen XS 6-2/3. Hierfür wird ein USB-Adapter
benötigt

Abmessungen und Gewichte
Anschluss: Spezialstecker für USB-Buchse, wasserdicht

Typ Länge (mm) Breite (mm) Höhe (mm)
Anschlusskabel: 1.250
Kerntemperatur
fühler-Kabel Sous-
vide:

1.260

Magnethalterung: 52 266 10
Kerntemperatur-
fühlerhalterung:

73 267 31

Gewicht: 1.1 kg

Material

USB-Anschlussbox: Kunststoff PA6 Durethan
Halterung für die Kerntemperaturfühler: Edelstahl
Magnethalterung für Anschlussbox: Edelstahl
Kerntemperaturfühler: Edelstahl

Ausstattung/Lieferumfang

• Sous-vide-Kerntemperaturfühler

• Magnethalterung

• USB-Anschlussbox

• Halterung für sicherere Auewahrung des Kerntemperaturfühlers bei Nichtverwendung

Besuchen Sie uns im Internet: www.rational-online.com
Technische Änderungen, die dem Fortschritt dienen, vorbehalten
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Hinweis

• Der außen ansteckbare Kerntemperaturfühler mit USB-Anschlussbox kann nur in
Verbindung mit einem iCombi Pro (außer Typ XS) oder iCombi Classic verwendet
werden

• Zusätzlich bestellbar: Erweiterungsset zur sicheren und hygienekonformen Installation
und flexiblen Nutzung eines USB-Kerntemperaturfühler an einem weiteren iCombi-
Kochsystem, Art.-Nr. 60.76.876

Besuchen Sie uns im Internet: www.rational-online.com
Technische Änderungen, die dem Fortschritt dienen, vorbehalten


